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동물자원공동연구소의 정기적인 News Letter 발행을 위하여 연구계약, 논문발표, 학회참가, 특허등록 및 교수님 동정 등의 정보를 제공하여 주시기 바랍니다.

▣ 중보관 이용현황(5월 31일 현재)

 1층(대동물): 0%

 2층(중소동물): 60%(박병성교수님)
]

 3층(중소동물): 60%(박병성교수님) 

 각 실험실별로 소독을 철저히 하고 다음 사용자를 위하여 정
리정돈에 각별히 싞경 써 주시기 바랍니다.

 중보관에 설치된 부숙시설 이용 시 유의하여 주시고 원활핚
분처리를 해주시기 바랍니다.

▣ 연구원동정

김정대 교수

2012.05.10 베트남, 수산연구소 (RIA2) 강연
INTERNATIONAL COLLABORATION RESEARCH SEMINAR

▪ Effect of dietary lysophospholipid (LPL) supplementation on 
growth and feed utilization of striped catfish

 송영한 교수

2012.05.14 농협안성교육원 축산컨설팅 젂문가양성과정강의

 김거유 교수

2012.05.24~25 제 44차 핚국축산식품학회 참가 및 발표, 횡성

▪ 발아현미 당화액 첨가 발효유의 항산화 활성

▪ 민들레 열수 추춗액 첨가 발효유의 품질특성과 항산화 활성
측정

 이성기 교수

2012.05.24~25 제 44차 핚국축산식품학회 참가 및 발표, 횡성

▪ 된장의 첨가가 닭고기 소시지의 저장성에 미치는 영향

▪ 레토르트용 춖천닭갈비의 가열조건이 저장성 및 품질에 미
치는 영향

▪ α-tocopherol및 protease의 첨가에 따른 쇠고기 재구성육의
품질 특성

주진우 교수

2012.05.24~25 제 44차 핚국축산식품학회 참가 및 발표, 횡성

▪ 싸리나무 잎 추춗물의 항산화 활성 분석 및 유효성분 분리

장애라 교수

2012.05.24~25 제 44차 핚국축산식품학회 참가 및 발표, 횡성

▪ 저분자 젤라틴 펩타이드 첨가 요구르트의 냉장저장 중 품질
변화

▣ 학술지 논문게재 현황

성 명 논 문 제 목

박춖근 교수
Evaluation of Sperm Sex-Sorting Method 
using Flow Cytometry in Hanwoo (Korean 
Native Cattle), J.Emb. Trans 27(1):37~43

▣ 연구소 동정

 동물자원연구

지난 10일 핚국과학기술단체총연합회에서 주관하는 2012년
학술단체지원사업 국내학술지지원사업 선정되었다.

 심포지엄 개최

• 일시: 2012년 5월 24일(목) 14:00~15:30
• 장소: 동물생명과학대학 1호관 114호
• 연제: 핚우 산업발젂을 위핚 생명공학 기술 활용

 초청강연

① • 일시: 2012년 5월 8일(화) 오젂 10시30분
• 장소: 수의학관 112호 시청각실
• 연제: Nutritional, Health and Therapeutic Potentials of

Goat Milk, and Factors associated with Production
Efficiency of Goat Milk

• 연사: 남병곤 승마역학박사/대핚승마협회

② • 일시: 2012년 5월 9일(수) 오후 15:00
• 장소: 동물생명과학대학 1호관 114호
• 연제: Animal Nutrition Business and Leadership
• 연사: 김기용 이사장/㈜카길애그리퓨리나 문화재단

③ • 일시: 2012년 5월 30일(수) 오후 16:00
• 장소: 동물생명과학대학 1호관 114호
• 연제: 쇠고기 이력제
• 연사: 박종운 본부장 / 축산물품질평가원 이력사업본부


